
TapaTapa
FINE DINING



Willkommen im 
Glashaus TapaTapa

Tauchen Sie ein in die Welt der spanischen Lebensfreude
und lassen Sie sich von uns auf eine kulinarische Reise
entführen. In stilvollem Ambiente servieren wir Ihnen

eine feine Auswahl an authentischen Tapas – von
traditionellen Klassikern bis hin zu raffiniert

interpretierten Kreationen.

Dazu erwartet Sie eine erlesene Auswahl an
hochwertigen Weinen, die perfekt auf unsere Gerichte

abgestimmt sind und jeden Besuch zu einem besonderen
Erlebnis machen. Ergänzt wird unser Angebot durch

köstliche Spezialitäten und saisonale Überraschungen, die
wir mit viel Leidenschaft und Sorgfalt für Sie zubereiten.

Genießen Sie bei uns Momente des Genusses, die
spanische Lebensart und Gastfreundschaft mit der

Eleganz unseres Hauses verbinden.

Wir wünschen Ihnen unvergessliche Stunden im
Glashaus TapaTapa

kalte Tapas
Tapas de aperitivos (A,D,G,H,O,L)			  29.90
Antipasti Teller gemischt inkl. ein Brotkorb 2 Personen

Pan con Tomate (A,P)					     9.50
geröstetes Weißbrot mit Tomaten, Olivenöl & Knoblauch

Jamón serrano (O,P)					     14.90
luftgetrockneter spanischer Schinken - 100g

Pan con Avocado (A,P)				    9.90
geröstetes Weißbrot mit Guacamole

Mini Mozza (G,O)						      13.90
mini Mozzarella mit Cherrytomaten, Basilikum, Olivenöl,  
Balsamico und Pinienkerne

Mini Mozza Deluxe (G,O,P)				   21.90
mini Mozzarella mit Cherrytomaten, Basilikum, Olivenöl,  
Balsamico, Serranoschinken und Trüffel

Dip
Mojo Rojo							       3.90
hausgemachter pikanter Tomaten-Paprika Dip

Aioli (C)								        3.90
hausgemachter Aioli - Knoblauch Dip

Guacamole							       4.50
hausgemachter Avocado Dip

Dattel-Curry (G,M)					     4.90
hausgemachter Dattel-Curry Dip	

Brotkorb (G)							      3.80

Alle Angaben in Euro inkl. MwSt.



Alle Angaben in Euro inkl. MwSt.

Tapas Fleisch
Albondigas en salsa roja (A,C,G,H,P,M)		  13.50
Hackfleischbällchen aus 100%-igen Rindfleisch in 
würziger Tomaten - Paprikasauce, Petersilie

Chorizo al grill (G,P,O,L)					     14.50
spanische Paprikawurst gegrillt

Costillar de cordero (G,P,O,L)				    25.90
gegrillte würzig marinierte Lammfleisch Kronen - 
mit Chimichurri

Dátiles con bacon (O,P)					     12.90
Datteln in knusprigem Speckmantel

Pincho moruno de cerdo (G,L)				   16.50
maurische Fleischspieße vom Schweinefilet

Filetes de pollo al limón (A,G,L,O,P)	 		  15.50
Hühnerfiletstreifen gegrillt - mariniert in Zitronenkräuter

Filetes de pollo al Jerez (A,G,L,O,P)			   15.50
Hühnerfiletstreifen gegrillt in Sherry sautiert in feinen Kräutern

Albondigas Trüffel-Sherry (A,C,G,H,P,M)		  22.90
Hackfleischbällchen aus 100%-igen Rindfleisch 
in cremiger Trüffel-Sherrysauce

Pollo Dorado al Curry (A,G,M)				    14.90
Hühnergeschnetzeltes in cremiger Currysauce und Kichererbsen 

Genieße zu deiner 
Tapa

eine 0,33 l Flasche

um 4,40 €

vegetarische Tapas
Aceitunas (O,P)						      7.50
gemischte Oliven - würzig mariniert

Brócoli dorado con pińones (G,H)		  10.90
zart gebratener frischer Brokkoli in Butter verfeinert mit Mandeln

Pimentos de Padron				    9.90
gebratene grüne Paprikaschoten mit Meersalzflocken

Champiñones al ajillo (G)			   12.90
frische Champignons in Knoblauch-Sherry- Petersilie gebraten

Patatas Bravas (C)					     9.90
gewürfelte Bratkartoffeln mit Bravasauce & Aioli

Patatas Bravas Trüffel (C)			   17.90
gewürfelte Bratkartoffeln mit Bravasauce, Aioli & Trüffel

Tortilla Española (A,C,P)				    9.90
spanischer Omlettauflauf mit Kartoffeln & Zwiebeln

Queso de Cabra Gratinado (G,H)	 	 17.90
würziger Ziegenkäse mit Honig & karamellisierten Nüssen & Früchten

Tapas Fisch
Boquerones en vinagre (D,L)			   11.90
Sardellenfilets in Essig-Knoblauch-Öl Marinade - frischer Zitrone

Gambas al Ajillo (B)					     24.90
Garnellen in heißen Knoblauchöl mit frischer Chilischote & Petersilie

Calamares a la romana (A,C,N)			  15.50
panierte Tintenfischringe serviert mit hausgemachten Dip

Pulpo a la brasa de patata (N)			  24.90
gegrillter Oktopus würzig mariniert und Kartoffeln serviert

Gambas en salsa con tomate (B)		  24.90
Garnellen in Tomatensauce, Knoblauch, Zwiebel, Sherry, scharf



Alle Angaben in Euro inkl. MwSt.

Dessert
Brownie con chocolat (A,C,E,G,H)			   6.90
Schokoladenbrownie

Creme catalana (A,C,E,G)					     8.90
karamellisierte Vanillecreme

Churros (A,C,E,G)							       8.90
mit Schokoladensauce serviert	

Kuchen/Torte							       6.90
bitte beim Personal nachfragen - die Sorten variieren täglich

Warme Getränke
Kaffee							       4.20

Espresso						      3.50

Doppelter Espresso				   4.90

Cappuccino						     4.70

Latte Macchiato				    4.90

Diverse Teesorten				    3.90
Pfefferminze, Früchtemix, Kamille, Grüntee, 
Schwarztee, Kräutermix, Ingwer

Genieße zu deinem 
Cappuccino

eine 0,33 l Flasche

um 3,90 €



Alkoholfreie Getränke

  	 0,33 l	 4.60

    ® 	 0,33 l	 4.60

 prickelnd | still	 0,33 l	 3.90 
	 0,75 l	 7.20

Eistee Rauch	 0,33 l	 4.60

Säfte Johannisbeere | Mango | Orange | Apfel | Ananas	 0,25 l	 3.90

Säfte gespritzt	 0,25 l	 3.90
Johannisbeere | Mango | Orange | Apfel | Ananas	 0,40 l	 4.70

Soda Zitrone | Holunder | Himbeer	 0,25 l	 3.50
	 0,40 l	 4.30

Red Bull	 0,25l	 4.90

	 0,25l	 4.90
Tonic | Bitter Lemon | Ginger Ale |  
Pink Aromatic Berry | Purple

Offene Weißweine
Rioja Blanco DoCa	 1/8 l	 6.90
	 1/4 l	 13.40
Hellgelb. Frische Apfel, Pfirsich und Zitrone.
Sehr fruchtig mit Noten von Melonen.

Rioja Blanco „Selección de Autor”
Fruchtig, frisch und fein holzgereift.

	 1/8 l	 6.90
	 1/4 l	 13.40

Sauvignon Blanc „Orchidea“
Leuchtendes Gelbgrün. Ananas, Passionsfrucht, Grapefruit.

	 1/8 l	 5.90
	 1/4 l	 11.20

Weinspritzer
Wein gespritzt	 1/4 l	 4.50
rot oder weiß
süß oder sauer

Alle Angaben in Euro inkl. MwSt.



Offene Rotweine
Cuatrocientos Crianza DOCa	 1/8 l	 6.90
	 1/4 l	 13.40
Dunkel, mit einem eleganten, süßen und fruchtigen Duft, der durch 
die Fassreifung eine feine, duftende Note erhält.
Ausgewogen und vollmundig.

El Mesón/Rioja/Crianza DOCa	 1/8 l	 5.90
	 1/4 l	 11.20
Dunkel, mit einem eleganten, süßen und fruchtigen Duft, der durch 
die Fassreifung eine feine, duftende Note erhält.
Ausgewogen und vollmundig.

Cuvée Tinto Crianza	 1/8 l	 5.90
	 1/4 l	 11.20
Kirschrote Farbe. Fruchtige Noten von Brombeeren,
Johannisbeeren und Himbeeren. Geschmeidig, dicht,
rund und mit sehr zarten Tanninen.

Schankbier
Fohrenburger	 0,2 l	 3.50
	 0,3 l	 4.30
	 0,5 l	 5.60
Alkoholfrei	 0,33 l	 4.40
Weizen	 0,5 l	 5.70
Weizen alkoholfrei	 0,5 l	 5.70

Flaschenbier
Estrella	 0,33 l	 5.40
San Miguel	 0,33 l	 5.40

Digestif
Brady Milenario 
Solera Gran Reserva	 4 cl	 6.50
Bodega Luis Caballero/DO Jerez - Sherry

Longdrink
Vodka Lemon	 4 cl	 9.60
Vodka Red Bull	 4 cl	 9.60
Havana Club 	 4 cl	 9.60
Jameson 	 4 cl	 9.60
Jack Daniel‘s 	 4 cl	 9.60
Gin Tonic	 4 cl	 11.90
(Malfy, Monkey 47, Hendrick‘s)

Malibu Orange	 4 cl	 9.60

Grappa
Grappa Nonino – Edelgrappa	 2 cl	 4.50

Alle Angaben in Euro inkl. MwSt.



Alle Angaben in Euro inkl. MwSt.

Aperitif
Lillet Berry	 0,25 l	 8.90
(Lillet Rosé, Wild Berry, verschiedene Beeren)

Lillet Spritzer	 0,25 l	 8.90
(Lillet Blanc, Soda, Holundersirup, Zitrone, Minze)

Italicus Spritz	 0,25 l	 9.20
(Rosolio di Bergamotto, Cava, Soda, Olive)

Limoncello Spritz	 0,25 l	 8.90
(Ramazzotti Limoncello, Cava, Zitrone, Minze)

Aperitivo Rosato Spritz	 0,25 l	 8.90
(Ramazzotti Rosato, Cava, Soda, Minze)

Aperitivo Arancia 0.0% Spritz	 0,25 l	 8.90
(Ramazzotti Aperitivo Arancia 0.0%, Tonic Water, Orange)

Sangria (mit frische Früchten)	 0,25 l	 8.90
Hugo	 0,25 l	 8.90
Campari Orange o. Soda	 0,2 l	 8.90
Glas Cava	 0,1 l	 5.40
Aperol Cava o. Wein	 0,25 l	 8.90
Tinto de Verano	 0,25 l	 8.90

Whiskey
Jack Daniels No. 7	 4 cl	 6.90
Four Roses	 4 cl	 6.90
Jameson	 4 cl	 6.90
Jameson Black Barrel	 4 cl	 6.90
Chivas Regal 12y	 4 cl	 7.90
Chivas Regal 18y	 4 cl	 8.90

Single Malt
 
The Glenlivet 15y & 18y	 4 cl	 9.90
Glenkinchie 12y	 4 cl	 9.90
Dalwhinnie 15y	 4 cl	 9.90
Talisker 14y	 4 cl	 9.90
Oban 14y	 4 cl	 9.90
Lagavulin 16y	 4 cl	 12.50

Tequila, Gin & Vodka
Absolut Vodka	 4 cl	 6.20
Malfy Gin	 4 cl	 6.20
Monkey 47 Schwarzwald Gin	 4 cl	 6.20
Hendrick‘s Gin	 4 cl	 8.10
Tanqueray Gin	 4 cl	 8.10
Olmeca Altos Plata & 
Olmeca Altos Reposasado	 4 cl	 6.20
Gordon‘s Gin	 4 cl	 6.20
Belvedere	 4 cl	 8.50
Don Julio Tequila	 4 cl	 8.50
ELYX Vodka	 4 cl	 7.50
Beefeater Gin	 4 cl	 6.20

Cognac
Martell	 4 cl	 6.20



Alle Angaben in Euro inkl. MwSt.

Bitter
Ramazzotti Amaro	 2 cl	 4.50
Fernet	 2 cl	 4.50
Averna	 2 cl	 4.50

Rum
 
La Hechicera	 4 cl	 7.90
Havana Club 3y	 4 cl	 5.80
Havana Club 7y	 4 cl	 6.80
Bacardi	 4 cl	 5.80
Diplomatico Mantuano 8y	 4 cl	 13.80
Ron Zacapa XO	 4 cl	 15.50
Bumbu	 4 cl	 6.50

Vermouth
Martini Bianco	 5 cl	 7.90

Brandy
Osborne Veterano	 4 cl	 7.20
Cardenal Mendoza	 4 cl	 7.90
Carlos Imperial	 4 cl	 8.90

Sour & Fizzes
Amaretto Sour	 5 cl	 8.90
(Amaretto, Orangensaft, Zitronensaft, Läuterzucker)

Whiskey Sour	 5 cl	 8.90
(Whiskey, Orangensaft, Zitronensaft, Läuterzucker)

Cocktails
Caipirinha	 10.90
(Cachaça, Rohrzucker, Limette)

Caipiroska	 10.90
(Absolut Vodka, Rohrzucker, Limette)

Strawberry Caipi	 10.90
(Cachaça, Rohrzucker, Limette, Erdbeerpüree)

Mojito	 10.90
(Havana 3 Años, Rohrzucker, Limette, Minze, Soda)

Cuba Libre	 10.90
(Bacardi Rum, Rohrzucker, , Limette)

alkoholfreie Cocktails
Ipanema	 8.90
(Ginger Ale, Limette, Rohrzucker, Minze)

Coconut Kiss	 8.90
(Ananassaft, Orangensaft, Grenadine, Sahne, Kokossirup)

Virgin Strawberry Colada	 8.90
(Ananassaft, Orangensaft, Erdbeerpüree, Sahne, Kokossirup)



TapaTapa
FINE DINING

Glashaus Tapa Tapa
Reichenfeldgasse 5b

6800 Feldkirch
office@glashaus-tapatapa.com

Tel.: +43 (0)5522 72 347


